






□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。   □お米は国産米を使用しています。

折膳演出料理

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。   □お米は国産米を使用しています。□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　

折膳演出料理

SHP-1

会場調理
チョイス

デザート
チョイス

天ぷら 麦豚の蜂蜜生姜ソース 牛肉のステーキ白身魚のグリエ香草ソース

 「光昭 こうしょう」 6,000円（税込6,600円）
折詰め料理14品

・焼き物（焼魚・厚焼玉子・つくね串）　・筑前煮　・中華前菜（棒々鶏・中華クラゲ）
・揚げ物（うずら串フライ、海老フライ、唐揚げ）　・ローストビーフのサラダ仕立て

・青椒肉絲　・香の物　・肉団子の甘酢

・握り寿司5種　・お刺身3種　・茶碗蒸し
・うどん椀［7～9月は冷たい汁になります（温かい汁にも変更できます）。10月～6月は温かい汁になります。］
・会場調理チョイス（下記よりお選びください）    ・デザートチョイス（下記よりお選びください） 

イチゴのケーキとフルーツ オペラケーキとフルーツ キャラメルケーキとフルーツ



□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。   □お米は国産米を使用しています。

折膳演出料理

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。   □お米は国産米を使用しています。□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　□ 7日前までのご予約で10名様より承ります。　

折膳演出料理

SHP-2

イチゴのケーキとフルーツ オペラケーキとフルーツ キャラメルケーキとフルーツ

会場調理
チョイス

デザート
チョイス

天ぷら 麦豚の蜂蜜生姜ソース 牛肉のステーキ白身魚のグリエ香草ソース

 「重暘 ちょうよう」 5,500円（税込6,050円）
折詰め料理14品

・焼き物（焼魚・厚焼玉子・つくね串）　・筑前煮　・中華前菜（棒々鶏・中華クラゲ）
・揚げ物（うずら串フライ、海老フライ、唐揚げ）　・ローストビーフのサラダ仕立て

・青椒肉絲　・香の物　・肉団子の甘酢

・握り寿司3種　・お刺身1種　・お吸い物　・茶碗蒸し
・会場調理チョイス（下記よりお選びください）    ・デザートチョイス（下記よりお選びください） 



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

 「麻蓬 あさよもぎ」 6,500円（税込7,150円）
箱詰め料理12種 15品

・季節の中華炒め  ・海老のやわらか蒸しカニ餡かけ
・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、コンニャク、麩）

・季節の和え物（蓮根のしそ酢和え、しめじの胡麻和え、独活金平、胡麻団子）
・焼き物（鰈西京焼き、銀杏松葉、赤はじかみ）

・酢の物（酢蛸、海老、蛇腹胡瓜、花蓮根、酢味噌、パプリカ）
天婦羅（海老、さつま芋、茄子挟み揚げ、獅子唐）

握り寿司5種

お刺身（鮪、甘海老、いか）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

牛肉の赤ワイン煮込み または 茶碗蒸し（右写真）

フルーツと季節のデザート

SH-1

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

 「輝雲 きうん」 5,500円（税込6,050円）
箱詰め料理11種

・鶏肉と銀杏の中華炒め  ・天婦羅（海老、さつま芋、茄子挟み揚げ、獅子唐）
・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、コンニャク、麩）

・焼き物（鰈西京焼き、銀杏松葉、赤はじかみ）
・酢の物（華きぬた巻、蛇腹胡瓜、蛸のマリネ、酢味噌、レモン）

・海老のやわらか蒸しカニ餡かけ

握り寿司5種

お刺身（鮪、甘海老、いか）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

牛肉の赤ワイン煮込み または 茶碗蒸し（右写真）

季節のデザート

SH-2

うどん椀うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

 「陽光 ようこう」 5,000円（税込5,500円）
箱詰め料理11種

・海老のチリソース  ・天婦羅（海老、さつま芋、茄子挟み揚げ、獅子唐）
・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、コンニャク、麩）

・焼き物（鰈西京焼き、銀杏松葉、赤はじかみ）
・酢の物（酢蛸、海老、蛇腹胡瓜、花蓮根、酢味噌、パプリカ）

・海老のやわらか蒸しカニ餡かけ

握り寿司3種　細巻2種

お刺身（鮪、甘海老、いか）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

豚肉の赤ワイン煮込み または 茶碗蒸し（右写真）

季節のデザート

SH-3

うどん椀うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

 「花時 はなどき」 4,500円（税込4,950円）
箱詰め料理10種

・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、コンニャク、麩）
・焼き物（鰈西京焼き、銀杏松葉、赤はじかみ）

・酢の物（酢蛸、海老、花蓮根、蛇腹胡瓜、パプリカ、酢味噌）
・海老のやわらか蒸しカニ餡かけ

ちらし飯

天婦羅（海老、茄子の挟み揚げ、獅子唐）

お刺身（鮪、甘海老、いか）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

豚肉の赤ワイン煮込み または 茶碗蒸し（右写真）

季節のデザート

SH-4

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

  「佐恵 さえ」 3,900円（税込4,290円）
箱詰め料理8種

・天婦羅（海老の湯葉巻き、茄子挟み揚げ、獅子唐）
・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、コンニャク、麩）

・酢の物（華きぬた巻、蛇腹胡瓜、蛸のマリネ、酢味噌）
・焼き物（鰈西京焼き、銀杏松葉、赤はじかみ）

ちらし飯

お刺身（鮪、甘海老）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

豚肉のトマト煮込み または 茶碗蒸し（右写真）

SH-5

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

お子様料理

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

 　「お子様弁当」 2,000円（税込2,200円）
・鶏唐揚げ　・ウインナー　・カップグラタン　・チキンライス

・プリン　・ポテトフライ　・ハンバーグ　・ブロッコリー　・ロールケーキ2種
・オムレツ　・ミニアメリカンドッグ　・海老フライ　・麦豚コロッケ　・ナポリタン

SK-1

 　「お子様折弁当A」 2,500円（税込2,750円）
・カップグラタン ・焼売　・ポテトフライ　・ハンバーグ　・ブロッコリー

・海老フライ　・キャベツ　・唐揚げ　・アメリカンドッグ
・ナポリタン　・オムレツ　・チキンライス　・プチケーキ　・プリン　・季節のフルーツ

SK-2



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

お子様料理

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

 　  「お子様折弁当B」 2,500円（税込2,750円）
・季節のフルーツ　・プリン　・オムレツ　・海老フライ　・アメリカンドッグ　・唐揚げ

・ご飯（ふりかけ）　・カップグラタン　・焼売　・肉団子
・ナポリタン　・ポテトフライ　・ハンバーグ　・ブロッコリー　・プチケーキ

SK-3

 　「お子様折弁当C」 2,500円（税込2,750円）
・カップグラタン 　・焼売　・ポテトフライ　・ハンバーグ　・ブロッコリー

・海老フライ　・キャベツ　・ミニトマト　・唐揚げ　・アメリカンドッグ　・ナポリタン
・オムレツ　・ミックスサンドイッチ　・プチケーキ　・プリン　・季節のフルーツ

SK-4



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

お子様料理

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

    　  「お子様プレートA」 2,000円（税込2,200円）
・カップグラタン　・ポテトフライ　・ナポリタン　・ハンバーグ　・海老フライ
・オムレツ　・アメリカンドッグ　・唐揚げ　・ブロッコリー　・ミックスサンドイッチ

・季節のフルーツ　・プチケーキ

SK-5

 　  「お子様プレートB」 1,500円（税込1,650円）
・ハンバーグ　・ナポリタン　・海老フライ　・オムレツ　・ポテトフライ
・唐揚げ　・ブロッコリー　・チキンライス　・プチケーキ　・フルーツ

SK-6



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SW-H2 「曙 あけぼの」 5,500円（税込6,050円）
箱詰め料理

・天婦羅（海老、鱚、茄子挟み揚げ、獅子唐）  ・豚肉と筍の中華炒め
・炊き合わせ（筍、蕗、里芋、人参、椎茸、がんも、麩）
・焼き物（鰈西京焼き、赤はじかみ、厚焼玉子）

・ローストビーフ（ベビーリーフ、プチトマト、ブロッコリー）
・フルーツ（メロン、パイン、オレンジ、季節の果物）

・酢の物（酢蛸、海老、蛇腹胡瓜、花蓮根)  ・刺身(鮪、甘海老、サーモン）

握り寿司3種 細巻2種

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

茶碗蒸し

季節のデザート

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SW-H3 「輝 かがやき」 5,100円（税込5,610円）
箱詰め料理

・豚肉のやわらか煮
・炊き合わせ（筍、蕗、里芋、人参、椎茸、がんも、麩）
・焼き物（鰈西京焼き、赤はじかみ、厚焼玉子）
・天婦羅（海老、鱚、茄子挟み揚げ、獅子唐）

・珍味（ピリ辛ウド金平、うぐいす豆、蓮根しそ酢和え、蛸マリネ）
・フルーツ（メロン、オレンジ、季節の果物、胡麻団子）

握り寿司3種 細巻2種

刺身（鮪、甘海老、サーモン、しめ鯖）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

茶碗蒸し

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SW-H4 「瑞 みづほ」 4,500円（税込4,950円）
箱詰め料理

・天婦羅（海老、茄子挟み揚げ、豚インゲン巻き、獅子唐）
・フルーツ（オレンジ、パイン、胡麻団子）

・珍味（蛸のマリネ、うぐいす豆、鮪角煮、ピリ辛蓮根金平）
・焼き物（鰆西京焼き、赤はじかみ、花豆、厚焼玉子）
・炊き合わせ（筍、蕗、里芋、人参、椎茸、がんも、麩）

・豚肉の甘酢あんかけ

刺身（鮪、甘海老）

季節の御飯

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

茶碗蒸し

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SW-H5 「望 のぞみ」 4,200円（税込4,620円）
箱詰め料理

・揚げ物（海老フライ、蟹爪フライ、鶏唐揚げ）
・珍味（蓮根しそ酢和え、きの子の黒胡椒炒め、帆立の柚子胡椒和え、蛸のマリネ）

・豚肉と筍の中華炒め
・炊き合わせ（筍、蕗、里芋、人参、椎茸、がんも、麩）
・焼き物（鰆西京焼き、赤はじかみ、厚焼玉子）

・デザート（ひとくちケーキ、パイン、オレンジ、胡麻団子）

刺身（鮪、甘海老）

季節の御飯

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

茶碗蒸し

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SO-3 「牡丹 ぼたん」 5,200円（税込5,720円）
折詰め料理

・焼き物（鰈西京焼、姫帆立の照焼、赤はじかみ）　・厚焼玉子　・釜炊生姜　・新生姜漬
・酢の物（蛸のマリネ、レモン）　・青椒肉絲、パプリカ
・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、麩）

・天婦羅（海老、蓮根、茄子挟み揚げ、豚インゲン巻、獅子唐）　・蓮根金平　・胡麻団子

握り寿司5種

お刺身（鮪、甘海老、いか、サーモン、帆立）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

豚肉の煮込みきの子餡 または 茶碗蒸し（写真右）

季節のデザート



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SO-2  「桔梗 ききょう」 4,600円（税込5,060円）
折詰め料理

・焼き物（鰈西京焼、姫帆立の照焼、赤はじかみ）　・厚焼玉子（釜炊生姜、新生姜漬）
・酢の物（蛸のマリネ、レモン）　・海老のチリソース
・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、麩）

・天婦羅（海老、蓮根、茄子挟み揚げ、豚インゲン巻、獅子唐）
・蓮根金平　・胡麻団子

お刺身（鮪、甘海老、いか）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

ちらし飯

豚肉の煮込みきの子餡 または 茶碗蒸し（写真右）

季節のデザート

うどん椀



□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

松花堂御膳

□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。□仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。 □お米は国産米を使用しています。

SO-1 「山吹 やまぶき」 3,600円（税込3,960円）
折詰め料理

・炊き合わせ（信田巻、筍、蕗、六角里芋、梅人参、麩）
・揚げ物（海老フライ、串カツ、鶏唐揚）、キャベツ、パセリ、レモン、プチトマト

・酢の物（蛸のマリネ）
・焼売　・釜炊生姜

・焼き物（鰈西京焼、姫帆立の照焼、赤はじかみ）
・有頭海老　・鶏くわ焼　・厚焼き玉子　・胡麻団子

・蓮根のしそ酢和え　・金平ごぼう

お刺身（鮪、甘海老）

うどん椀
7月～9月は冷たい汁になります。（温かい汁にも変更できます）

10月～6月は温かい汁になります。

ちらし飯

うどん椀


